
50 CATALOGO AZZARRI 2025

NUMERO BOT T IGL IE
7.0 0 0

METODO D I  COLT IVAZ IONE
N o  d i s e r b o ,  N o  p ro d o t t i  c h i m i c i

ET TAR I  V I TAT I
4

4 ettari totali suddivisi in 1,2 ettari di pinot 
nero, 0,30 di pinot bianco 2,5 di chardonnay. 
Apertura della cantina nel 2010. Vinificazione 
in acciaio inox e in barriques ed affinamento 
in vini di riserva da 0 a 10 anni. Produzione di 
vini multiassemblati tra vini d'annata e vini de 
reserve. Affinamento sui lieviti più di 36 mesi 
a temperatura costante di 12 gradi. Prodotti 
ottenuti brut, rosè ed in futuro collezione di 
questi.

IL  BERE / VINI  -   Padrón & C.

Erbusco (BS)

Erbusco (BS)

PADRóN & C.

L OM B A R D I A



51CATALOGO AZZARRI 2025 IL  BERE / VINI  -  Padrón & C.

Erbusco (BS)PADRÓN  &  C .

Tipologia
Spumante Metodo Classico
Uve col quale è fatto 
Chardonnay, Pinot Nero
Vinificazione e affinamento 
Multiassemblaggio tra basi vinificate in 
serbatoi inox e barriques in rovere.
Produzione
2.000 bottiglie
Formato Vendita
750 ml
Tappo 
Sughero a fungo

Tipologia
Spumante Metodo Classico
Uve col quale è fatto 
Chardonnay, Pinot Nero
Vinificazione e affinamento 
multiassemblaggio tra basi vinificate in 
serbatoi inox e barriques in rovere.
Produzione
5.000  bottiglie
Formato Vendita
750 ml
Tappo 
Sughero a fungo

"PADRON ROSÉ 01 
ASSEMBLAGGIO"  
METODO CLASSICO BRUT

"PADRON 011 
ASSEMBLAGGIO"  
METODO CLASSICO BRUT




